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Grofses Triiffel- Treffen: Alba trifft Perigord.

Menii

Amuse Bouche
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Rehpraline & Triiffelcreme
mit Portweingelee und Butterbrioche
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62° Freilandei & weifSer Albatriiffel
mit Cremespinat und Erdipfelespuma
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Kabeljau & weifler Albatriiffel mit
Beurre Blanc, gefiillter Kohlroulade
und Petersilienwurzel
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Coq au Vin vom Perlhuhn & schwarzer Triiffel
mit Venere-Risotto, Babykarotten und Erbse

* X kK K

Geeiste Valrhona-Schokotriiffel

Menii € 140,00
inklusive Weinbegleitung, Kaffee & Mineral

Gasthof Schloss Aigen

Familie Berger | Schwarzenbergpromenade 37 | A-5026 Salzburg
Reservierungen: +43 (0) 662 621284 | office@schloss-aigen.at | www.schloss-aigen.at

Offnungszeiten: Donnerstag bis Sonntag

Weinbegleitung

Franciacorta 1701 , Brut Nature®
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Pinot Grigio, Az. Agr. Bortolusso,
Friaul
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Pinot Bianco ,,Versalto®,

Lageder, Stidtirol
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Chardonnay, Jermann,
Friaul
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Brunello di Montalcino, Tenuta Corte Pavone,
Montalcino
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Dessertwein
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Rindfleisch aus Tradition
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