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Best of Sol Beach
Menii

Tan Tan XO im Romana Blatt
& Lachs Tempura Tartar

* Ok Kk Ok Xk

Special Sashimi Mix
& Nigiri Chefs Choice

Baby Green Egg von der Lachsforelle

mit Togarashi — Ponzu und Lachsforellenkariar
Mix of Signature California Rolls

Carolina Reaper Salmon Tatar Roll

Crispy Hamachi Jalapeno Roll
Sweet Tuna Roll mit Ginseleber

Honig-Chili-Beef mit Aubergine, Tomatenvielfalt

und Gartenkresse
oder

Rotes-Thai-Curry mit Zander & Jakobsmuschel

mit verbrannter Ananas
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SiifSer Abschluss

Ment € 140,00
inklusive Weinbegleitung, Kaffee & Mineral

Gasthof Schloss Aigen

Weinbegleitung

Cremant Brut

Veuve Ambal, MAG

* Kk Kk kX

Gemischter Satz
Fritz Wieninger, Stammersdorf

* Kk Kk kX

Weiflburgunder
Ewald Zweytick, Ratsch

* k Kk x X

Pinot Gris ,,Classic
Famille Hugel, Elsass

* k k x X

Cuvée ,Aigenart*
Uwe Schiefer, Welgersdorf

GASTHOF
SCHLOSS
AIGEN
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Dessertwein

Rindfleisch aus Tradition
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Familie Berger | Schwarzenbergpromenade 37 | A-5026 Salzburg
Reservierungen: +43 (0) 662 621284 | office@schloss-aigen.at | www.schloss-aigen.at

Offnungszeiten: Donnerstag bis Sonntag



