GASTHOF
SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch aus Tradition
N

Vorspeisen

Marinierte Jakobsmuschel
mit Avocado, Miso, Haselnuss und Forellenkaviar

2 Stiick hausgemachte Grammelknéodel
mit lauwarmen Veltlinerkraut

Gartensalat mit Zitronen-Basilikum-Dressing - vegan
mit Artischocke, Balsamico-Zwieber! und Pinienkerne

Burrata & Premium Sardellen Codesa
mit Paradeiser, Zitrone und rotem Tropea-Zwiebel-Chutney

Matjes von der Lachsforelle
mit Apfel-Sauerrahm und Forellenkaviar

Beef Tatar ,,Schloss Aigen “

vom heimischen Rinderfilet
mit Wachtelei, Senfcreme und Schwarzbrottoast

Variation von der Gdnseleber
mit Selleriecreme, Schwarzbeer-Chutney und Butterbrioche

Suppen
Tafelspitzbouillon mit Fleischstrudel
Kerbelschaumsiippchen mit Réiucherfisch-Praline

Safran Bouillabaisse mit Garnelen und gebratenen Fischen

Vegetarisch

Orecchiette
mit Paradeiser, wildem Brokkoli & Karfiol und Pinienkernen

Geschmorte Karotte & Paprika - vegan
mit Pilzravioli und Jus de Mer

Gedeck mittags € 4,00 / abends € 6,00
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Rindfleisch aus Tradition
N

Fisch im Schloss

Cesar-Salat & Golden Pure Black Tiger Garnelen

mit Premium Sardellen Codesa, Cantabrico

Medaillon vom Zander
mit Siifskartoffel-Mille-Feuille, griinem Gemiise und Steckriibe

Gebratene Seezunge mit brauner Butter, griinem Salat und Erddpferl

Filet vom Kabeljau
mit Kerbelknolle, Roter Riibe und Erddpfel-Blattspinat-Tascherl

Branzino in der Salzkruste fiir 2 Personen
mit brauner Butter, griinem Salat und Erddpferl

Hauptspeisen

Hausgemachte Grammelknodel
mit lauwarmen Veltlinerkraut

Wiener Schnitzel vom Flachgauer Naturkalb
mit Petersilienerddpfel
Portion Preiselbeeren

Gebratene Kalbsleber
mit Calvadosdpfel, Schmorzwiebel und Erddpfelpiiree

Zwiebelrostbraten von der Beiried
mit Braterddpfel

Beef-Steak ,,Schloss Aigen * mit Cremespinat und Spiegelei

Filetsteak vom osterreichischen Weiderind

mit Speckbohnen, Rostzwiebel-Kroketten und Pfeffersauce
dazu empfehlen wir

gebratene Gdnseleber und Portweintriiffelsauce

Gedeck mittags € 4,00 / abends € 6,00
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