OSTBARER

TITWL
1¥‘ A

PR
o R

Best of Sol Beach

Menii

Tan Tan XO im Romana Blatt
& Lachs Tempura Tartar

* Kk ok k Xx

Special Sashimi Mix
& Nigiri Chefs Choice

Akami Tuna mit brauner Butter, Teriyaki Sauce
& gehobelter Ginseleber

Mix of Signature california rolls

Carolina Reaper Salmon Tatar Roll

Crispy Hamachi Jalapeno
Serie Limitada Sardellen, cured egg und Salzzitrone

Honig-Chili-Beef

mit Aubergine, Tomatenvielfalt und Gartenkresse
oder

Rotes-Thai-Curry mit Zander & Jakobsmuschel

mit verbrannter Ananas

* kK kX

SiifSer Abschluss

Ment € 140,00
inklusive Weinbegleitung, Kaffee & Mineral

Gasthof Schloss Aigen

Weinbegleitung

Cremant Brut Rose
Henri Kieffer

* Kk Kk ok Xk

Riesling Westhofen
Phillip Wittmann

* Kk Kk ok x

Gumpoldskirner Tradition
Johanneshof Reinisch

* Kk Kk kX

Saumur Blanc midi
Domaine Arnaud Lambert

* k k x X

Pinot Noir
Markowitsch, Carnuntum

* kK Kk X

Auslese Markus Huber

Familie Berger | Schwarzenbergpromenade 37 | A-5026 Salzburg
Reservierungen: +43 (0) 662 621284 | office@schloss-aigen.at | www.schloss-aigen.at

Offnungszeiten: Donnerstag bis Sonntag

GASTHOF
SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch aus Tradition
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