GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rinditeie 5
Rindflvicch aus

Tradition

Menu 1

,,Rindfleisch aus Tradition*
Die Spezialitat im Gasthof Schloss Aigen

Confierter Alpensaibling
mit Salatherzen, Wurzelgemise und Krenschaum

*kkkk*k

Tafel spitzbouillon mit Einlagen-Potpourri

*kkkk*%x

Gekochtes vom heimischen Bio-Rind
mit Rosterdapfeln, Cremespinat,
Schnittlauchsauce und Apfelkren

*kkk*k

Topfenknddel mit Beerenrdster
und Vanille-Espuma

€42

Ohne Vorspeise € 36
Gedeck € 4,00/Person




GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rinditeie 5
Rindflvicch aus

Tradition

Menu 2

,,Rindfleisch aus Tradition*
Die Spezialitat im Gasthof Schloss Aigen

Tatar von der geraucherten Forelle
mit Krenmousse, Forellenkaviar und Gurkencarpaccio

*kkkk*k

Tafelspitzbouillon mit Grief3nocker|

*kkkk*%x

Tafel spitz vom heimischen Bio-Rind
mit Rosterdapfeln, Cremespinat,
Schnittlauchsauce und Apfelkren

*kkk*k

Topfenknddel mit Beerenrdster
und Vanille-Espuma

€45

Ohne Vorspeise € 39
Gedeck € 4,00/Person




GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch qus Tradition

Menu 3

Vitello Tonato

mit gebackenen Kapernbeeren und Ofen Paradeisern

*kkkk%x

S lerieschaumsuppe mit Croutons

*kkkk*%x

Im Ganzen gebratene Beiried
mit Sauce Béarnaise,
Speckbohnen und Par mesan-Krapfer|

*kkkk*k

Lauwar mes Schokotdrtchen mit Sorbet
und Portweinkirschen

€49

Ohne Vorspeise € 42
Gedeck € 4,00/Person



GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch qus Tradition

Menu 4

Gartensalat in Holunder beerendressing
mit saisonalem Gemtise und eingelegten Pilzen

*kkkk*%x

Krauter schaumsuppe mit Paradeiser-Crostini

*kkkk*

Filet vom Alpensaibling
mit saisonalem Gemuse und Rosmariner dapfer|

*kkkk*%x

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Sauerrahmeis

€45

Ohne Vorspeise € 39
Gedeck € 4,00/Person



GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch qus Tradition

Menu 5

Beef Tatar "Schloss Aigen** vom heimischen Rinderfilet
mit Wachtelei und Senfcreme

*kkkk*k

Hummer bisque

*kkk*k*k

Gebratener Zander
mit Blattspinat und braunem Butter schaum

*kk*k*k

Potpourri aus der Osterreichischen
Mehl spei skiiche

€52

Ohne Vorspeise € 45
Gedeck € 4,00/Person



GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch qus Tradition

Menu 6

Aberseer Frischkase
mit Avocado und roter Rube

*kkkk*%x

Hausgemachte Ricotta-Ravioli
mit Auberginen Kaviar und Zitronen-Kaper n-Butter

*kkkk*

Medaillon vom Flachgauer Naturkalb
mit wildem Brokkoli und Erdapfelgratin

*kkk*k

Kalte Topfennockerl
mit Hollerrdster und Nusskrokant

€ 58

Ohne Vorspeise € 49
Gedeck € 4,00/Person



GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch qus Tradition

Menu 7

Unser vegetarisches Menl

Lauwarmer Gemiisesal at
mit Artischocken, Schwar zbrotchips und Pesto

*kkkk*%x

Minestrone

*kkk*k

Parmesanrisotto mit Junglauch
und Traminergelee

*k k%%
Marinierte Frichte mit Sorbet
€42

Ohne Vorspeise € 36
Gedeck € 4,00/Person



GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rinditeie 5
Rindflvicch aus

Tradition

Menl 8
Verfigbar von Oktober bis Dezember

Entenleberterrine
mit Schwar zbeer chutney und Butter brioche

*kkkk*%x

KUrbisschaumsuppe

*kkkk*

Knusprige Schlossente
mit Rotkraut und Serviettenkndel

*kkkk*%x

Dunkl es und wei sses Schokolademousse
mit Himbeeren

€45

Ohne Vorspeise € 39
Gedeck € 4,00/Person



GASTHOL

SCHLOSS
AIGEN

Rinditeie 5
Rindflvicch aus

Tradition

Menl 9
Verfigbar von Oktober bis Dezember

Marinierter Yellowfin Tuna
mit Apfel-Minz-Gurke und Calamansi

*kkkk*%x

Topinambur schaumsuppe

*kkkk*

Zweierlel vom Hirschkalb
mit Belugalinsen und Mohn-Griefl3-Knoder |

*kkkk*%x

Mar onimousse
mit Portwel nweichsaln

€ 58

Ohne Vorspeise € 52
Gedeck € 4,00/Person



