KOSTBARER

MITTWOCH

30.01.2019
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Walter Griill: 1he master of caviar.

Menii

Amuse Bouche

S I

Yellowfin Tuna, Rote Riibe und Avocado

R

Reinankenfilet mit mariniertem Chicoree
und Pinienkernen

* Kk KK

Jacobsmuschel & Kaviar vom Stor
mit Sellerie und brauner Butter

* kKKK

Medaillon vom St6r mit Curry,
Thai-Aubergine und Hummertascherl

R

Maracuja, Joghurt und Yuzu

Weinbegleitung
Aperitiv

Sauvignon Blanc ,,Eichberg®, Skoff

R I

Gruner Veltliner ,, Terrassen®, Gattinger

* Kk kKK

Magnum Riesling ,,Gaisberg®,
Gobelsburg

R I

Cuvee Aigenart, Uwe Schiefer

R I

SulBwein

Ment € 78,00 inkl. Weinbegleitung, Kaffee und Mineral

Gasthof Schloss Aigen

Familie Berger | Schwarzenbergpromenade 37 | A-5026 Salzburg
Reservierungen: +43 (0) 662 621284 | office@schloss-aigen.at | www.schloss-aigen.at

Offnungszeiten: Donnerstag bis Sonntag

GASTHOF
SCHLOSS
AIGEN

Rindfleisch aus Tradition




